02, 03 & 04 OCTOBRE 2026
CENTRE-VILLE

DOSSIER DE PRESSE - LE MONDIAL DE LA MOULE 2026
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Depuis sa création en 2018, Le Mondial de la Moule réunit chague annee
professionnels et amateurs autour de ce coquillage savoureux !

Lors de la précédente édition, plus de 35 000 personnes ont repondu a l'appel de
cette balade gourmande autour du monde, et ont ainsi pu découvrir les recettes
internationales traditionnelles ou originales pour le deguster.

Le succes du Mondial de la Moule, cCest avant tout une programmation festive et
variee, avec des concerts, des animations et des concours pour tous les gouts.
C'est aussi une ambiance familiale, chaleureuse et festive, qui fait de ces
journées de veritables moments de partage et de convivialite.

Et pour que chacun puisse en profiter sereinement, les équipes mobilisees
veillent au bon déroulement de 'événement et a la sécurite de tous.

' LE MONDIAL DE LA MOULE SE TIENDRA CETTE ANNEE :
LES 2,3 ET 4 OCTOBRE 2026 AU CENTRE-VILLE DU PRADETY
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Accessibilitée PMR
Point information de la Ville en entrée de zone
Mise a disposition de casiers pour les deux-roues

Mise en place d'une navette municipale gratuite
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Une préouverture pour les seniors et associations
Pradétanes

#* Des ateliers enfants offerts par La Ville
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AZUR FOOD cOOK
FRED'S

LA MOULE DES TONTONS
LE SAINT-BARTH

LE 361

LA CABANE DES SALINS
BARRIO CHICAGO
SWEETY DONVTS

ONCLE FLAMME

LA CHEESE CANTINE
TOOK TOOK THAI
CONFISERIE DAVY

LES DELICES DE FANNY
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TCHIN TCHIN !

~ LA CALE SECHE
L LE BARATHYM
2 LABGIERE DE LA RADE
2 LABRASSERIE LES 3 PINS
L LABRASSERIE LA BAROUDE

L SALTY BEER
L LE BARRIO CHICAGO
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%' PROGRAMME

VENDREDI 2 OCTOBRE SAMEDI 3 OCTOBRE DIMANCHE 4 OCTOBRE
Y Y Y Y Y Y Y YY YY)
€ 19h : Ouverture € 11h : Ouverture € 11h : Ouverture
£ 19h30 : Inauguration : €@ 11h30: Concert live - ACOU’SUR : € 11h30: Concert live - BLUE MEN FIELD
@ 20h: Concert live llyes YANGUI :  11h - 13h : Ateliers créatifs pour enfants . 11h - 13h: Ateliers créatifs pour enfants
22h - 23h30 : Karaoké € 13h30 : Sélections des concours 13h - 14h : Karaoké
@ 22h - 23h30: DJ set - NALO « Le plus rapide mangeur de Moules » 14h - 16h30 : Ateliers créatifs pour enfants
€ Minuit : Fermeture 14h - 16h30 : Ateliers créatifs pour enfants € 14h : Demie-finale du concours
€ 19h : Concert live - KARALIVE « Le plus rapide mangeur de Moules »
:  20h-22h30: Karaoké : % 16h30 : Finale du concours
: € 21h30 : DJ Set - LE PEDRE « Le plus rapide mangeur de Moules »
€ Minuit : Fermeture © 18h : Remise des prix des concours
: . % 18h30 : Concert live - COLD SHOT
. 18h30 - 20h30 : Karaoké

Ateliers enfants offerts .
: € Minuit : Fermeture

par la Ville du Pradet
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4 GONCOURS
POURLA METTRE A L' HONNEUR:

La meilleure recette provencale

b Le grand prix du Jury
La meilleure recette de moules

Le plus rapide mangeur de moules

<

Mais aussi le concours du meilleur mocktail et celui de la meilleure recette de frite !
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» PARKING ARMEE D'AFRIQUE
o ESPACE DES ARTS

o LA GARONNE
o 4 SAISONS 02/10
o GYMNASE 19H - MINUITY

03/10
11H - MINUIT

04/10
11H - 21H
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PRENDRE SOIN DE LA FETE Z
ET DE LA PLANETE '}

Eco-gobelets réeutilisables

Suppression du plastique a usage unique

Eclairages LED basse consommation de la Fanzone

TS "R TR

Cendriers de poche offerts et collecteurs urbains
pour recycler les megots dans la Fanzone

Valorisation du fait-maison et de l'utilisation de
produits locaux lors de la sélection des exposants

38

% Traitement des huiles alimentaires par la Ville
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LES GOODIES

29, ,LE MONDIAL ',

“DE LA MOULE T

= LA CHAISE LONGUE

LA MARINIERE
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SERVICE EVENEMENTIEL

EVENEMENTIEL@LE-PRADET.FR
04 94 08 69 417

@ www.le-pradet.ir ﬂ lepradet villelepradet
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