
 
APPEL A CANDIDATURE : ANNEXE 3 

ECAILLER - 1 emplacement 
FÊTE DE LA SAINT PIERRE 2026 

 

 
 

 
 
 

Nombre de suggestions* : ……………………………  
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NOM DU RESTAURATEUR : …………………………………………………………………………. 
 

                                                VOTRE CARTE : Variété de l’offre – 5 points  
 



 

DESCRIPTIF DES PLATEAUX DE FRUITS DE MER 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PLATEAUX DE FRUITS DE MER 
CRUSTACES Origine France Hors origine France 

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

 
 

  

   

   

   

   

   
 

   

   



 

DESCRIPTIF AUTRES SUGGESTIONS 

 

 

 

 
PLAT N° 1 

 
NOM DU PLAT : ……………………………………………. PRIX ............................. € 

 INGREDIENTS PREPARATION PROVENANCE 
INGREDIENTS 
ET SAUCE 

Frais Surgelé Déjà 
Transformé 

Fait 
Maison 

Origine / Label 

      

      

      

      

      

      

 

 

 
 

PLAT N° 2 
 
NOM DU PLAT : ……………………………………………. PRIX ............................. € 

 INGREDIENTS PREPARATION PROVENANCE 
INGREDIENTS 

ET SAUCE 
Frais Surgelé Déjà 

transformé 
Fait 

Maison (2) 
Origine / Label 

      

      

      

      

      

      

      



 
 
 
 

 
PLAT N° 3 

 
NOM DU PLAT : ……………………………………………. PRIX ............................. € 

 INGREDIENTS PREPARATION PROVENANCE 
INGREDIENTS 

ET SAUCE 
Frais Surgelé Déjà 

transformé 
Fait 

Maison (2) 
Origine / Label 

      

      

      

      

      

      

      

 
 

 

 
PHOTO A 
FOURNIR 
DANS LE 
DOSSIER 

 
Décoration Stand 

 
Tenue STAFF 

 
Esthétique du 

stand 

 
Note 

 / 3 /2 /3 /8 
 
Critères de Notation : 
 

 Variété des suggestions proposées : 5 points au prorata du plus offrant  
 Variété des crustacés constituant les plateaux : 4 points au prorata du plus offrant en terme de 

diversité de crustacés 

 Préparation Maison des plats: +90% de produits frais = 2 points   / -90% = 
 Origine France des ingrédients composant les plats : +50% =1 point / -50%=0.5point /   
 Décoration stand et tenues : 3 points déco thème Mer / 2 points tenue staff dans le thème 
 Esthétique du stand : 3 points Barnum Floqué – bar bois ou alu – habillage du bar – rendu global 

(couleur, mobilier assortis...)  
 

 


